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Rizoto z hub

Kategorie: Ryze
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g kozaki

250 g ryze nebo krup

40 g masla

40 g cibule

sul

0,5 1 vyvaru nebo vody

30 g strouhaného ementélu nebo parmezanu

Postup

Do nadoby dame spatfenou ryzi nebo kroupy, zalijeme vaticim vyvarem z kosti nebo vodou a dusime 20
minut. OCisténé a oprané houby nakrdjime na platky. Na masle usmazime na drobno nakrajenou cibuli,
pfidame nakrdjené houby a podusime. Smichdme s udusenou ryzi, osolime, vSe promichame a jesté asi 10
minut podusime. Hotové pted podavanim posypeme strouhanym syrem.
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