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Houby na smetan¢

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g hub (htiby, kozaky, lisky)
20 g masla

0,25 1 sladké smetany

sul

2 snitky petrzele a kopru

1 maly kousek skofice

1 hiebicek

0,5 bobkového listu

3 pepie

Postup

Ocisténé houby nakrajime na platky, vlozime do zapékaci misky na rozehtaté maslo, osolime a lehce
osmazime. Zalijeme je smetanou, piidame petrzelku, kopr a skofici svazané bilou niti a ostatni kofeni a
dusime pod poklickou v troubég, az houby zméknou. Kofeni vyjmeme a houby podavame.
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