www.netkucharka.cz

Nocky s houbami

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Asi 600g vafenych brambor

200 g hrubé mouky

5 vajec - celkem

kmin

sul

1 mensi cibule

50 g slaniny

cerstvé houby (nebo asi 50g susenych)
maslo.

Postup

Brambory uvaiime ve slupce, oloupeme a jemn¢ nastrouhdme do misky. Pfiddme mouku, siil, $petku kminu, 1
vejce a dobfe promichdme. Z tésta vykrajujeme 1zici nocky, které vkladame do osolené vrouci vody. Vaiime
3-5 minut a nocky pfi vatfeni promichavame. V kastrolku rozpustime na kosticky nakrajenou slaninu, pfiddme
jemné nasekanou cibuli a osmahneme. O¢isténé houby nakrajime na malé kousky, vlozime je na cibulovy
zéklad, pfidame stl a Spetku kminu, podlijeme trochou vody a dusime pod poklickou do mékka. Pak
vmichdme 4 vejce a rychle osmazime. Nocky rozdélime na talife, polijeme rozpusténym maslem a obloZime
houbovou smési. Ptiloha: hlavkovy nebo okurkovy salat s rajcaty.
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