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Ailloli

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

-[1¢erstvé mlety bily pept

5-004 -

-[10,25 a7 0,375 1 za studena lisovaného olivového oleje
-[12 Zloutky

20 g bilého chleba bez kiirky (chlebickova veka, zemle)
-[11 1Zice citronové st'avy

-[sul

-[12 1zice mléka

Postup

Bily chléb pokapeme mlékem a nechame zméknout. Pak utfeme s hrubé sekanym ¢esnekem a soli. PfiS§lehame
zloutky a 2 1zice oleje, az se ptisady spoji. Ostatni olej pak po kapkach a pak tenkym praminkem vesSlehame.
Ochutime soli a pepiem. (Rychleji to zvladneme, kdyz koupime hotovou ochucenou majonézu, ptidime v
mléce namocenou stiidku a cesnek).

Podavame k rybim pokrmtim, grilovanym mastiim a bramboram pecenym ve folii.
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