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Chilli omacka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 cibule

2 lIzice oleje

300 g rajcat

100 g Cerstvych nebo kompotovanych merunék
mleta skofice

hiebicek zdzvor

cesnekovy olej 1zice cukru

sul

2dcl vyvaru z kostky masoxu

cerveny olej chilli. 0,5 1zicky vinného octa

Postup

Na panvi s rozehiatym olejem na mirném plameni zahiivame asi 10 minut drobné krajenou cibuli. Pfidame
omyta, krajend rajéata a merunky, dale koteni, cukr, zalijeme vyvarem a pfi stalém michani nechame
zhoustnout. Potom omacku prolisujeme, ptidime ¢esnekovy olej, olej chilli, osolime a dochutime octem.
Podavame po vychlazeni. [
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