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Drstkova polévka z kotrce.

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g kotrce

30 g hladké mouky

30 g masla

pept a sul podle chuti

1 1Zice sladké, mleté papriky

trocha majoranky

Spetka pomletého zazvoru

1-2 strouzky ¢esneku, utfené

1 polévkova kostka z masového vyvaru
1 litr vody

1-2 Izice posekané, Cerstvé petrzelky, nebo pazitky

Postup

V litru vody s polévkovou kostkou uvarime na hrubo nakrajené houby po 20min. Slijeme je, vyvar uschovame
a houby nakrajime na nudle, jako drstky.

Z masla a mouky pfipravime svétlou jisku, zamichdme do ni papriku, ¢esnek a jesté¢ na moment osmaZzime.
Ptilijeme vyvar, pfiddme majoranku, zazvor a ochutime soli a pepfem podle chuti. VSe dobfe povatime.
Ptidame houby a znovu na chvili povatime.

Polévku podavame na hlubokych talifich posypanou petrzelkou.

P.S.: Kotr¢ kadetavy(Sparassis crispa).

Ptivodni kuchyni tohoto receptu je Ceska republika
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