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Cesnekova polévka s vinem

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com

Suroviny

5 housek neho rohliki z pfedesiého dne
4 strouzky Cesneku

3 Izice olivového oleje

sul

pept

100 g mletych mandli

2 1Zice octa z sherry

200 g bilych hroznt

mandlové lupinky

1 snitka oregéna (dobromysl)

Postup
1. Houskv vvdlabeme a ddme do misky se studenou vodou.

2. Oloupany ¢esnek nahrubo posekame. Z housek vymackame vodu a umixujeme je s cesnekem a olivovym
olejem. Usolime a opeptime.

3. Pfiddme mleté mandle a ocet z sherry. Pozvolna ptilévame do mixéru studenou vodu a mixujeme, az
vznikne krémova polévka.

4. Dvé hodiny nechame chladit. Omyjeme a osusime hroznové vino. Bobulky rozptlime a odstranime zrnicka.
Bobule vina ptiddme do polévky az v talifich. Oregano nejprve omyjeme a osusime, poté otrhame listky.

Polévku posypeme mandlovymi lupinky a oreganem.

Doporucena ptiloha:
Muzeme podévat s bilym pecivem.
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