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Suroviny
Kufteci bujon

vodu

cesnek

syr

vejce

Sunku

chléb

olej

petzelka na odzdobu

Postup

Do kastrulku si nalijeme vodu a pridame kufeci bujon. Potiebujeme mimotradné silny vyvar, aby to bylo ono.
Takze na ptl litru i dva bujony, ale at’ to nemate moc slané. Mezitim si nakrajime Sunku na jemné nudlicky a
tvrdy syr na malé kosticky (nestrouhame jinak se nam z toho po zaliti horkym vyvarem stane jeden velky
knedlik syru) a vlozime do misti¢ky. Chléb si nakrdjime na kosticky a opeCeme na panvicce. Oloupeme si
velké mnoZstvi Cesneku, rozdrtime. Jakmile vyvar vie, ubereme plyn a nechdme jen mirné vafit. Rozdrceny
cesnek piidame do vyvaru a vatime asi jen jednu minutku. Timto vyvarem (musi byt vatici) zalijeme nase
misticky se Sunkou a syrem, potom vklepneme syrové vejce (proto musi byt vyvar horky, kdo nechce mtize si
udé¢lat volské oko a nakrajet do misky...) Nakonec ptidame opeceny chleba a ozdobime petzelkou.

Je to mimotadné¢ syta ¢esnecka, takze ji doporucuji papat jako hlavni chod.
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