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Basta peCena na rozni v udoli Szalajka

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

60 dkg veprové svickove;
40 dkg zampiont;

8 ks Spejli;

60 dkg brambor;

60 dkg kutecich prsicek;
4 lusky papriky;

40 dkg uzené klobasy;

8 jablek;

okofenény olej;

1 metr alobalu;

20 dkg slaniny;

Postup

Maso nalozime do laku. Svickovou nakrajime na vétsi kostky a kufeci prsicka na nudlicky.

Veptové maso nalozime do okotfenéného oleje. Olej obsahuje smés nadrobno nasekaného ¢esneku, cibule a
cervené mleté papriky. Olej se musi nechat 3 dny odleZet a potom scedit. Tento olej nalijeme na svickovou a
maso nechdme marinovat.

Na kuteci maso pouzijeme zelené bylinky. Nejprve maso osolime, pak posypeme rozmarynem, petrZzelovou
nati a tymianem. Zakapeme také troskou okofenéného oleje a nechame jednu hodinu odlezet.

Klobasu a slaninu nakrajime na platky a zacneme napichovat suroviny na rozenl. Nejprve napichneme platek
houby, pak platek klobasy a slaniny. Pokracujeme vepfovym masem, a op¢ét napichneme platek houby. Tento
postup opakujeme, az se dostaneme na konec rozn¢. Mezi platky masa miizeme napichnout i kousky papriky,
nakrdjené na stejnou velikost jako veptové maso. Mizeme zalit roZenl opékat.

Zatimco se rozen opéka, nakrdjime na platky zbytek slaniny, potom je po jednom zabalime spolu s
bramborami do alobalu a opec¢eme v horkém popelu.

Kufteci maso a jablka opeceme zv1ast. Po obou stranach diikladn€ propeceme. Pfed podédvanim ozdobime
platky papriky.
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