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Basta z pohoti Matra s bramborami na slaniné pecenymi na zhavych u

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: *

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

600 g svickove;

400 g zampionii;

200 g slaniny;

400 g uzeného hovéziho jazyka;
300 g zeleného hrasku z konzervy;
8 brambor stfedni velikosti;

150 g slaniny;

1 m alobalu;

Postup

Slaninu nakrajime na nudlicky, osmahneme a opeceme na ni uzeny hovézi jazyk. Pfidame na nudlicky
nakrajenou svickovou a nechame dal smazit. Osolime, opepfime a ochutime susenou petrzelovou nati. Az
bude maso osmazené, pridame na platky nakrajené houby a vSe dohromady podusime. Az se i houby vysmazi
az na vlastni §tavu, pfisypeme okapany zeleny hrasek. Dikladné promichame a podle potteby jesté jednou
okotenime.

Brambory pfeptlime a kazdou zv1ast zabalime s platkem slaniny do alobalu. Brambory vhodime do horkého
popela a nechame je tam tak dlouho, dokud nezméknou.
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