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Zebracka polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1,51 vody

200 g kosti

1 dI smetany

120 g kotfenové zeleniny
1 mensi cibule

2 vejce

50 g masla

zelend petrzel

kmin

sul

100 g tvrdého chleba

Postup

Kosti dame vafit do vody s kouskem cibule a kofenovou zeleninou. Chléb nastrouhdme, zalijeme piecezenym
vyvarem z kosti a nechame chvilku povatit. Vyvar pak zalijeme smetanou, do niz jsme zamichali vejce,
pridame kmin, stil. Na talife vlozime na masle osmazenou cibuli nakrajenou na kolecka, sekanou petrzelku a
zalijeme polévkou.
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