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Kedlubnova polévka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 kedlubny

3 IZice masla

2 1Zice hladké mouky

2,5dl kysané smetany

kopr

sul

litr vody

4 vajika uvafena na tvrdo.

Postup

Kedlubny oloupeme a nakrajime na nudlicky nebo velice nahrubo nastrouhdme. V hrnci na masle (1,5 1Zice)
kedlubny osmahneme, zalijeme vodou, osolime a vafime asi 15 minut. Mezitim ze zbylého masla a mouky
pripravime svétlou jisku, polévku s ni zahustime, pfidame usekany kopr, nechame ptejit varem a ptilijeme
kysanou smetanu. Na talifi pfiddme do polévky nakrajend vafena vejce. S kouskem peciva lze podéavat jako
lehkou letni vecefi.
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