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Boruvkovy kola¢ se strouhanym pernikem

Kategorie: Kolace g | !
Hodnoceni: nezadano i
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

60 g masla, sadla nebo Hery

60 g cukru

2 vejce

300 g polohrubé mouky

1 bal Kypficiho prasku do peciva Dr.Oetker
Spetka soli

200 ml mléka

500 g bortvek

100 g perniku na strouhani

Postup

puvodni (historické) nédklady na vyrobu: 8,10 K¢
1. Zmeklé maslo nebo sadlo utfeme s cukrem a zloutky do pény. Pak pfidame mouku smichanou s kypficim
praskem, stl, mléko a nakonec snih ze 2 bilkd.

2. Tésto rozetfeme na plech (asi 32 x 40 cm) a posypeme husté boriivkami. Na bortivky nastrouhdme pernik na
strouhéni a event. podle libosti docukrujeme. Peeme pfi teploté cca 180 °C po dobu 30-40 minut.
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