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Rajcata v octé

Kategorie: Nakladané
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny
Ptisady:

2 kg malych rajcat
4 cibulky Salotky
Octovy roztok

1 1 vinného octa
250 ml (0,25 1) vody
1 PL soli

1 PL cukru

2 hiebicky

1 PL celého pepie

%) 2

asi 2 §petky Pomticky ke konzervovani Dr.Oetker

Postup

1. Raj¢ata omyjeme a nechame oschnout. Kazdé rajce 10x propichneme paratkem a vlozime do pfipravenych
sklenic.
2. Cibulky oloupeme a nakrédjime na kolecka. Na octovy roztok smichdme ocet, vodu, stl, cukr, hiebic¢ek, pept

sundame z plotynky a vmichdme Pomicku ke konzervovani.

3. Rajcata ve sklenicich pielijeme roztokem, nechame vychladnout a zavickujeme.

TIP: Zavatovaci sklenice vzdy plnime az po okraj, aby v nich zistalo co nejmén¢ vzduchu.
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