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Malinova marmelada

Kategorie: Nakladané
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

1 kg malin (ociSténych)

5 g Kyseliny citrénové Dr.Oetker

350 g cukru nebo pfiméiené mnozstvi sladidla vhodného k zavatovani
1 bal Gelfix Super 3:1 Dr.Oetker

Postup

1. Maliny pfeberema a odvazime na 1 kg. Ovoce dame do hrnce spole¢né s kyselinou citronovou. Cukr nebo
sladidlo smichédme se Zelirovacim piipravkem Gelfix Super 3:1 a pfisypeme k ovocné smési.

2.Vsechny ptisady piivedeme za stdlého michéni na silném ohni k varu, nechame alesponl 3 minuty vfit a poté
stahneme z plotynky.

3. V ptipadé potieby sebereme pénu, uvarenou smés okamzité pliite do ptipravenych sklenic az po okraj,
zavickujeme a nechdme 5 minut otocené vickem dolu.

TIP: Marmeladu skladujeme na chladném, suchém a tmavém misté. Lednice nejsou kvuli pfili§ vysoké
vlhkosti vzduchu pftili§ vhodné.
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