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Merunkovy kompot s merunkovici

Kategorie: Nakladané
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: 0

Suroviny

250 ml: - Na cca 4 sklenice po

800 g vypeckovanych merunck

trochu Jedl¢é sody Dr.Oetker

trochu Pomucky ke konzervovani Dr.Oetker
625 ml vody

2 KL Kyseliny citronové Dr.Oetker

140 g cukru

8 PL merunkovice

Postup

1. Meruiiky rozkrajime na ¢tvrtky a rozdélime do zavatovacich sklenic. Do kazdé sklenice nasypeme na
$picku noze jedlé sody a pomtcky ke konzervovani.

2. Vodu vatime s kyselinou citrénovou a cukrem tak dlouho, dokud se cukr zcela nerozpusti. Cukerny roztok
nalijeme na merunky, do kazdé sklenice pfidame 2 PL meruiikovice a sklenice uzavieme.

3. Sklenicemi trochu zatfeseme, postavime je na pecici plech naplnény do vysky 2 cm horkou vodou a
vlozime do spodni poloviny pfedehtaté trouby.

Zavatovaci teplota (pfedehrati a zavarovani):
Elektricka trouba: 95 °C

Plynova trouba: stupen 1

Délka zavarovani: 60 minut
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