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Jemna jarni octova zalivka

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 1Zice balzamového octa

1 IZice medu

2 1Zice mineralni vody

4 1Zice panenského olivového oleje
sul

pept

2 jarni cibulky

Postup

Metlou rozmichdme balzdmovy ocet a med. Postupné zaslehdme nejdiiv mineralni vodu a potom olivovy ole;.
Piidame siil a pept. Oloupeme a na krouzky nakréjime cibulky. Cibulku poté pfimichame do zélivky a tu
nechame priblizn¢ 30 minut rozlezet. Podle chuti 1ze jesté osolime a opepiime.
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