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Bylinkovo - raj¢atova omacka na vSechno mozné (veg.).

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 1 domaciho kuteciho vyvaru, nebo konzervovaného se snizenym obsahem soli (sejmuty tuk)
6 1zic masla

2 hnédé salotky, nebo mala sladké cibule na jemno posekana

4 1Zice polohrubé mouky

250 ml konzervovanych rajcat i s jejich tekutinou

3 Izice posekané salvéje, nebo 1 1zicka susené

4 1zice posekané Cerstvé nebo suSené majoranky

sul

peprt

Postup

Na nizkém ohni rozehiat vyvar. Na panvi na sttednim ohni rozehtat maslo a osmazit na ném Salotku asi po
3min. do sklovita. Pfidat mouku a za stalého michani smazit na svétlehnédou zdsmazku (pozor nepiipalit). Za
stalého michani pomalu ptidavat horky vyvar, az vSe zhoustne. Vafit po 8-10min. Pfidat rajcata i s jejich
Stavou, bylinky, stl a pept a vSe pfi snizené teploté nechat pomalu probublavat po dal$ich 25min. Thned
podavat, nebo pozd¢ji sehiat. TIP: Omacka se hodi ke grilovanym mastim (i krocanu, nebo kriite), protoze pti
jejich ptipraveé nevznika zadna Stava. Je vSak taktéz vybornd k bramborové kasi. Pro vegeteriany a vegany
zaménit zeleninovy vyvar za kufeci.
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