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Dalsi klasickad vyborna studena omacka - Camberland.

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor: labuznik.com

Suroviny

1 stiedni pomeranc

4 1Zice porského vina

1 navrSena 1zicka pomletého zdzvoru

1 navrSena 1Zice hoicice v prasku (lze pouzit pfipravené hoicice)

1 stfedni citron

4 navrSené 1Zice dobrého rybizového rosolu (ne moc sladkého, nejlépe domaciho)

Postup

Tence loupat kiiru z citronu a pomerance (bez bilé ¢asti, ta je hotka!) a potom je nakrajet na velice tenulinké
prouzky asi 1cm dlouhé. Uvafit je ve vod¢, aby se odstranila jakékoliv jejich hotkost.

Do kastrolu vlozit rosol s vinem a rozpustit ho za Slehani metlou asi po 5-10min. Rosol se mozné tplné
nerozpusti, takze se nakonec musi propasirovat.

V servirovaci mise smichat hoi¢ici, zazvor a $stavu z 0,5 citronu do hladka a potom ptidat Stavu z celého
pomerance, smeés z vina a rosolu a nakonec uvaienou a slitou kiiru.

Hotova omacka se dobfe skladuje ve vzduchotésné uzaviené sklenicce, az po dva tydny.

TIP: Omacka nema byt hustd a vzdycky se podava studena ke studenym Sunkam, k jazyku a k huse nebo
zvering, ale je stejn€ vyborna k teplé zveéfing a zvéfinovym pajim.

Piivodni kuchyni tohoto receptu je Velka Britanie
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