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Poleévka z penizovky smrkové

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

mozno dodat 1 suSené.

Asi 2 hrsti pokrajeného pérku zpénime na vétsi 1zici masla, pridame kloboucky penizovek a podusime cca 5
minut, za ob¢asné¢ho promichani ve vlastni Stave.

vegetou, zelenou petrzelkou, nebo pazitkou, nati celeru, popt. libeCku. Vse uvedené zelené je

300 klobouckt - Asi

Ptidame Spetku peptela zalijeme hoveézim, nebo slepi¢im vyvarem, sta¢i i kostka. Uvedeme opét do varu a do
ptipravené radosti

penizovky smrkové vypereme ve studené vodé a nechame na situ okapat.

zavarime vétsi hrst domacich nudli, dochutime soli ,nebo

Postup

Z historie mén¢ znamé:
Pii cesté néslednika trinu ,arcivévody Frantiska Ferdinanda, jeho manzelky Zofie Chotkové, dcer a
doprovodu, do Sarajeva v ¢ervnu 1914, doslo k zadfeni loziska kola salonniho vozu Ferdinand d"Este, a to jiz
tésné pred Kolinem. Nez dorazil na misto nahradni salonni viiz,ktery zaptjcil arcibiskup prazsky, byla jako
predkrm nabidnuta $éfovi protokolu doprovodu Jeho Vysosti polévka z Cerstvé ususenych hlavi¢ek penizovky
smrkové.( Nabidl pfevoznik Jindfich).Séf protokolu, po ochutnani této speciality doporuéil polévku na stil
Jeho Vysosti jako soucast hlavniho chodu.

Ocity svédek o dva dny pozdéji spachaného atentatu tvrdi:

Posledni slova Jeho Vysosti znéla:

,» Rakousko necht’ beze m¢ vzkvéta, ale polévky té jsemt’ ja okusil !!

'66

( Volng ptelozeno).

Poznamka

Penizovka smrkova ( Strobilurus esculentus), je typicky ranné jarni houbicka, ¢asto opomijena pro svoji az
skromnou nendpadnost.

Drobné houba, vyristajici zasadné ze smrkovych §iSek, obvykle skrytych pod nanosem humusu.

Klobouk o priméru max. 3 cm, véts
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