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Suroviny

Mam skvély recept na naklddany hermelin (tvrdi to vSichni co ochutnali). Nejdiiv si udélam smés z
rozmackaného Cesneku a chilli kofeni(davam ho piiméfené, aby smés byla svétle Cervenad, (na pét srouzkt asi
jednu kavovou 1zi¢ku) touto smési pottu pilku podé

In€ roziiznutého hermelinu a ptfiklopim druhou ptilkou (pocitejte asi jeden strouzek ¢esneku na jeden
Sedlcansky hermelin).

Postup

Namazané a slepené hermeliny skladam do 5 litrové lahve od okurek, na dno se vejdou 3 jiZ zninéné
Sedlcanské hermeliny (jsou mensi), do dér co vzniknou vedle hermelini ddvam nakladané chilli papriky
(vzhledem k velikosti jsou lepsi kulaté), a pokra¢uju druhym patrem a to tim zpiisobem, ze ptes mista kde jsou
papriky polozim hermelin (jakoby napftic), do sklenice se vejde pét pater po tfech hermelinech a Sesté patro je
jen ““dvouhermelinové™", jednotliva patra prokladam bobkovym listem. Na panvi rozehteju asi 1 dcl oleje a
pfidam kofeni - bobkovy list, tymian, cely pepf, a nové kofeni. Necham to trochu prohtat, ale nesmi se zacit
smazit. Az olej schladne naleju ho na hermeliny a lahev doleju ¢istym olejem, aby hermeliny byly ponotené.
Ulozim do ledni¢ky a necham tak tyden ulezet. A na zavér jedna dobré rada: kdyz hermeliny snime schovam
olej na ptisté a dalsi varka je o to lepsi. Omlouvam se za trochu chaoticky popis. Pfeju vS§em dobrou chut’.

Strana 1/1



