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Drst’kova polévka z rizovek

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg ociSténych rtiZzovek, stazena slupka z hlavy

0,250 kg kutecich drabku ( srdicka, zaludky )

0,7501 dribeziho vyvaru ( 1 z masoxu ),ve kterém ale povafis ty
drtbky.

2[Jvetsi cibule

5[strouzka ¢esneku.

Postup

1 zarovnana polévkova 1Zice sladké papriky,nat’ medvédiho ¢esneku, nebo nat’ petrzelky kulickovy pept, sil,
nové kofeni, jalovec, bobkovy list, vegeta, majoranka, libecek ( opatrné), tymian,ole;j.

? Ve cca dvoulitrovém hrnci zpéni na oleji posekanou cibuli ,pfidej pokrajené, povarené dribky a hlavy
razovek, upravené na hrubsi nudle a okofen vegetou.

? Pfidej sladkou papriku a nepatrné libecku.

? Kuli¢kovy pepft, nové koteni, jalovec a bobkovy list dej do ¢ajového “vajicka”, nebo zavaz do latky
(géza).Ptidej do hrnce a zalij vroucim vyvarem.Povat ne ménég, nez pil hodiny.Pfed koncem varu ptidej
pomnutou majoranku a tymian.

? Odstav z ohn¢, ptidej utfeny Cesnek a nat’ medvédiho ¢esneku, (nebo petrzelky).
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