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Lasagne s jablky

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

rozmaryn

125 ml jable¢né stavy a vyvaru
3 jablka

2 1Zice oleje

60 g mouky a masla
muskatovy ofisek

500 g mletého masa

500 g oloupanych rajcat
majoranku

sul

cibuli

150 g mozzarelly v platcich
100 g slaniny

? I mléka

pept

100 g strouhaného ementalu.
2 stonky fapikatého celeru
12 ptedvatenych lasagni

Postup

Slaninu, cibuli a celer nakrajime na kosticky. slaninu rozSkvafime na rozpaleném oleji a cibuli s celerem na
ném osmahneme. Pfiddme maso a za stalého michani vidlickou opékéame, az zacne dostavat kiirku. Pak maso
ochutime suSenymi bylinkami, pfilijeme jablecnou §t’avu, vyvar a rozmackana rajcata, osolime, opepiime a
vSe promichame. V nezakrytém kastrolu zvolna dusime na mirném ohni 10 minut. Na rozpuSténém masle
osmahneme mouku a do jisky vmichdme mléko. Na velmi mirném ohni nechdme asi 10 min. povafit.
BeSamelovou omacku jesté osolime a okofenime pepiem a Spetkou muskatu. Jablka oloupeme, zbavime
j&dfince a nastrouhdme na platky. Troubu predehiejeme na 200°C. Do vymasténé zapékaci misy dame vrstvu
lasagni a jablek, na n€ rozlozime maso a pfelijeme beSamelem. Vrchni vrstvu musi tvofit lasagne, poklademe a
posypeme syrem a zapeceme.
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