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Vepiove kotlety na viné (brizoles chirinés krasates)

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 veptové kotlety

2 sklenky ¢erveného vina
1 kavova 1zicka koriandru
trochu rozmarynu
oregano

bobkovy list

4 polévkové 1zice oleje
pept

sul

Postup

Kotlety posolime, opepiime, pfiddme koriandr, rozmaryn, bobkovy list, oregano a vino. Nechame ulezet do
druhého dne v lednici. Druhy den kotlety smazime na oleji, ke konci je zalijeme vinem a Stavou, ktera zbyla v
mise.
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