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Plnéna vejce

Kategorie: Vejce
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 vajec uvienych natvrdo
90 g masla
sul

Postup

NA OZDOBU: oloupané mandle, kornoutky z uherského saldmu, sardelova oc€ka, sterilované jefabiny apod.
NA OBLOHU: listy hlavkového salatu, sterilovana okurka, rajcata, kapie apod. Vychlazena oloupana vejce
rozkrojime podélné na pilky, zlotky vyjmeme, dobfe rozetfeme, ptiddme zméeklé maslo a -[12 1Zice sardelové
pasty, nebo -[150 g drceného uzeného lososa a 1zicku citrénové stavy, nebo -[kofeni kari, nebo -[190 g
jemn¢ nastrouhaného saldmu (Junior) a mletou papriku a nédpli naslehame. Spodni ¢ast bilkid rovné
sefizneme, aby vejce dobie stala, naplnime je, vhodné ozdobime a oblozime.
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