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RajcCata po provensalsku

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

8 vétsich pevnych rajcat
sul

mlety pept

tymian

olej

3 strouzky Cesneku

60 g strouhaného syra

2 lzice strouhanky
maslo

Postup

Omyta rajcata rozptlime, 1zickou vybereme méekky vnitfek a nechdme vykapat. Srovname do misky
vymasténé olejem, vnitiky osolime, okofenime pepiem a tymidnem a posypeme jemné nakrajenym cesnekem.
Peceme v troubé asi 10 minut. Syr promichame se strouhankou a usekanou petrzelkou a rozdélime do
podusenych rajcat. Poklademe lupinky masla a dope¢eme. Podavame horké jako ptilohu k pfirodnim Gpravam
mas.
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