Berlinské fezy 1i.

Kategorie: Mou¢niky
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g hladké mouky

150 g masla

80 g mletého cukru

0,5 balicku prasku do peciva
1 vejce

citronova ktlira

troSka soli

marmelada

Ofechova nadivka: 200 g mletych ofecht
100 g mletého cukru

rum

trosku mléka

vejce - Piskotové tésto:

4 1zice mletého cukru

4 1zice polohrubé mouky
Poleva:

70 g ¢okolady na vateni

70 g méasla

Postup

Z mouky, masla, cukru, prasku do peciva, Spetky soli a vejce vypracujeme tésto. Dame ho odpocinout na
chvili do chladu. Mezitim pfipravime ofechovou napli, do které miizeme piidat jesté trochu medu a
strouhanou citronovou kuru. Ze zakladniho tésta vyvalime placku, kterou poloZzime na vymazany a moukou
vysypany plech a ve stfedn€ vyhtaté troubé upeceme do svétlezluta. Asi 3 1zice libovolné marmelady
roziedime 1zici horké vody a rozetfeme na piedpecené tésto. Poté natfeme ofechovou nadivku a zalijeme
pfipravenym piskotovym téstem PeCeme mirné€ asi na 160-170 °C 30 minut, az piSkotovy povrch zriZzovi a
nelepi se na Spejli. Po vychladnuti rozetifeme cokoladovou polevu, kterou si pfipravime ve vodni ldzni
rozpu$ténim cokolady a masla. PouZijte pravé maslo, aby se poleva pfi krajeni neldmala. Povrch polevy

mizeme ozdobit vidlickou.
Rezy jsou vynikajici, zvlasté druhy den.
U

www.netkucharka.cz

Strana 1/1



