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Zloutkova majon¢za

Kategorie: Ostatni omacky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

cukr

1 zloutek

1 dl oleje

1 dl mléka

sul

ocet nebo citronova Stava

Postup

Cerstvy zloutek, dobfe oddéleny od bilku, dame do porcelanové misky, piidame trosku soli a metlickou na
snih dobfe roz§lehame. Za stalého Slehani po kapkach priddvame olej a kazdou kapku dobie zaslehdme. Kdyz
majonéza zacne houstnout, ptidavame olej ve vétsSich davkach. Kdyz je docela hustd, médme zakladni
majonézu, kterou rozfedime mlékem, ptidame podle chuti cukr, ocet nebo citronovou Stavu a sil.

Kdyby se nam majonéza z né¢jakych pficin srazila, napravime ji tak, ze do jiné misky dame Cerstvy zlioutek,
ktery rozslehame s troskou soli, a za stalého Slehani po malych davkach ptiddvame srazenou majonézu.
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