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Dusena C¢ocka

Kategorie: Lusténiny
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naro¢nost:

Autor:

Suroviny

1 strouzek ¢esneku
40 g tuku

ocet

sul

40 g hladké mouky
30 g cibule

250 gr ¢ocky

cukr

Postup

Piebranou ¢ocku proplachneme a namocime asi na 3 hodiny do studené vody. Pak k ni pfiddme nakréjenou
cibuli a ¢esnek, ptikryjeme pokli¢kou a vafime domekka. Udélame rizovou jisku z tuku a mouky, vmichame
ji do ¢ocky a povarime. Nakonec ptidame trochu cukru a ocet podle chuti.
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