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99.masopustni koblizky od Zor¢ina manzela

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Narocnost: obtizny

Autor:

Suroviny

100 g mésla

3 IZice rumu

kostka drozdi (42g) - ud¢€lat kvasek

400 g polohrubé mouky

200 g hladké mouky

0,3 I mléka

marmelada na plnéni

8 Zloutkt (rozslehat ve zméklém maésle)
3 1zice mouckového cukru

soli

Postup

Program Té&sto

Pl hodiny pred skoncenim programu ale uz tésto poleze z pekarny (vidéla jsem na vlastni o¢i :-) Podle mého
by stacilo tésto z 0,5 davky.

Na fotce nejsou zdaleka vSechny koblihy

Po vykynuti a vyvaleni asi na 1 cm silnou placku vykrajime skleni¢kou kolecka, naneseme marmeladu,
nejlépe merunkovou, prazdnym koleCkem piekryjeme, okraje stiskneme a presahujici tésto sklenickou
odkrojime.

Jesté chvili nechame kynout, pak smazime na vrstvé tuku (nejlépe ve fritéze), aby v ném koblihy plavaly.
Smazime po obou strandch dozlatova. Usmazené pocukrujeme.
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