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Fazolkova polévka

Kategorie: Zeleninové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor:

Suroviny

20 g masla

0,5 1 mléka

350 g fazolek

1 mald mrkev

20 g hladké mouky

0,75 1 vyvaru z masoxu nebo kosti, mlety pepft, petrzelka, stl

Postup

Ocisténé fazolky pokrajejte na malé kousky, mrkev na nudlic¢ky, vsypte do vaticiho vyvaru, osolte a uvaite
témét domekka. Zmeklé maslo rozetfete s moukou, vmichejte do polévky, dopliite mlékem a povaite. Polévku
dochut’te pepfem, posypte rozsekanou petrzelkou a podavejte.
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