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Jarni fazolkova polévka

Kategorie: Lusténinové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

500 g mladych fazolovych luskt
1 cibule

1 IZice sadla

2 litry vody

1 par uzenek

2 brambory

I masox

1 1zicka mleté sladké papriky
0,5 1zi€ky mleté palivé papriky
Spetka soli

hladké mouky

50 g masla

Postup

Na sadle zpénime drobné nasekanou cibuli, pfiddme na platky nakrajené uzenky a kratce je orestujeme ze
vSech stran. Paprasime sladkou a palivou paprikou, zalijeme vodou a piidame oc€isténé fazolové lusky,
zbavené stopek a pokrajené Sikmo na kousky dlouhé asi 2 cm. Brambory oloupeme, nakrajime na malé
kosticky a vloZime do vrouci polévky. VSe zvolna vafime asi 45 minut, pak pfiddme masox a jesté 15 minut
vaiime. Plévku zahustime svétlou jiskou, umichanou z masla a mouky a ptipadné dosolime.
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