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Skvarkové placky

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor:

Suroviny

300 g hrubé mouky

150 g hladké mouky

400 g veptovych skvarkt
2 vejce

150 mll mléka

10 g drozdi, sul

Postup

Veptové skvarky nasekdme nadrobno, spojime je s hrubou moukou a polovinou mouky hladké, vejcem,
drozdim rozmichanym ve vlazném mléce a osolime. Zadélame tuhé tésto a nechame ho odpocinout. Poté z
tésta rozvalime na pomouceném vale placku, tvofitkem vypichujeme kolecka, ktera narovname na plech a
podle chuti je$té na povrchu osolime. Skvarkové placky peeme ve vyhtaté troubé po obou stranach do
cervena. Poddvame horké nebo studené. Vhodnym dopliikem je hlavkovy salat nebo okurkovy salat se
smetanovou zalivkou.
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