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Kriti hamburger s pikantni majonézou

Kategorie: Predkrmy
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

mleté sladka paprika
zerveé

3 Izice oleje

1 salatova okurka

8 listd hlavkového salatu
2 1Zice majonézy

3 rajcata

200 ml kecupu

peprt

250 g kysané smetany
sul

4 sezamové housky

1 strouzek Cesneku

2 lzice gyros koteni
Ingredience: 650 g kratich fizkt

Postup

Postup ptipravy: Maso pokrajime na nudlicky a posypeme gyrosovym kotfenim. Oloupeme okurku a jednu
tretinu nastrouhame na hrubém struhadle. Oloupeme a utieme ¢esnek. Oboji vetteme do smetany a zervé. V
misce smisime kecup s majonézou, osolime, opepiime a piisypeme papriku. Raj¢ata a okurku nakrajime na
platky. Kriiti maso prudce asi 5 minut opékame na oleji. Housky rozpeceme a rozkrojime. Do kazdé vlozime 2
listy hlavkového salatu, na né rozdélime pokrajena rajcata s okurkou a navrch opecené maso. Pridame 1zici
okurkové omacky a pteklopime. Ochucenou majonézu podavame zv1ast.
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