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Farmatsky kolac

Kategorie: Kolace
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g hladké mouky

Spetka soli

200 g zmeklého masla (Hera)
3 Izice studené vody

tuk na potteni

strouhdnim na vysypani plechu
NAPLN:

1 a0,25 kg jablek

3 Izice mandlovych nudli¢ek (nebo sekanych ofechil)
2 1zice medu

1 vanilkovy cukr

0,5 1zicky skofice

50 g rozinek

50 g masla

1 1zice mléka

1 sacek détskych piskott

Postup

1. Tésto zad€lame spojenim vSech uvedenych ptisad a nechame v chladu asi hodinu odlezet. 2. Mezitim
oloupana jablka nastrouhame na platky. V rendliku rozehfejeme maslo s mlékem a medem, ale nevaiime.
Ptimichame skofici a vanilkovy cukr, pfiddme mandlové nudlicky nebo posekané ofechy a spafené rozinky.
Vse promichame a odstavime. 3. Odlezel¢ tésto rozd€élime na poloviny a ob¢ rozvalime na velikost plechu.
Plech vymazeme tukem a vysypeme strouhankou, rozloZzime prvni plat té€sta, na né navrstvime jablka,
poklademe piskoty, prelijeme je méaslovou smési a piekryjeme druhym platem tésta. Kola¢ potfeme

rozpuSténym tukem a peceme asi 45 minut pii 180 °C.
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