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Buchticky s jahodovou naplni

Kategorie: Buchty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g pol.mouky

0,5 kostky drozdi

125 ml vlazného mléka
1zici cukru

vejce

Spetku soli

25 g margarinu

200 g zervé

0,5 citronu, - strouh. kiru z
0,5 bali¢ku vanilkového cukru
8 malych jahod

Postup

Mouku prosijeme do misy, do dilku rozdrobime drozdi, smichdme s trochou mléka a nechame v klidu 10 min.
Cukr, vejce, stl, margarin zamichdme do zbylého mléka, dame k mouce, vypracujeme tésto, prikryjeme,
nechame kynout 1 h. Smichdme zervé, van. cukr a kiiru. Tésto prohnéteme, rozdélime na 8 dild, do kazdého
dame IZici tvarohu a jahodu. Ve vymazané formé nechdme kynout 15 min., pe€eme v troubé pti 180°C asi 30
min. Poddvame cukrované.
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