www.netkucharka.cz

Houbovy paprikas

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

600 g Cerstvych hub (hiiby pravé nebo ostatni houby hiibovité, klouzky, bedly, lisky), 50g masla, 120g cibule,
70g mleté sladké papriky, stl, trochu vyvaru z kostky masoxu, 2 dl kysané¢ smetany a 20g hladké mouky.

Postup

Houby nakrajime na vétsi kosticky. V kastrole na rozehtatém tuku zpénime nadrobno nakrajenou cibuli, pak k
ni pfidame nakrajené houby, osolime, opaprikujeme a dusime domé&kka, jsou-li houby hodné suché, podlijeme
je trochou vyvaru, povafime, pak zahustime moukou, roz§lehanou ve smetané, podle chuti pfisolime a
zavafime. Pfiloha: vafend nebo dusena ryze, vafené brambory apod.
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