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Pecené vaclavky

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano

Pocet porci:

Narocnost:

Autor:

Suroviny

800 g vaclavek

100 g libové syrové Sunky
1 cibule

sul

pept

koteni

kmin

majoranka.

Postup

vaclavky se omyji a 3 a5 minut povaii ve vod&. Voda se slije a houby se nechaji na situ odkapat. Sunka a
cibule se nakraji na prouzky a kratce se osmahne.Z vaclavek se pouziji jenom klobouky.Jen velké hlavy se
prepuli. Vse se za stalého michani necha dobie propéci. Siln¢ okofenit, potom jesté jednou propéci a ihned

podavat .Ptiloha cerny chléb se sazenymi vejci nebo opékané brambory se zelnym salatem.
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