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Michana vejce s houbami (houbova smazenice).

Kategorie: Houby

Hodnoceni: nezadano

Pocet porci: Ve
m.: ol

Narocnost:

Autor:

Suroviny

400 g cerstvych hub
nejlépe ve smesi

80 g masle nebo slaniny
50 g cibule

8 vajec

sul

kmin a mlety pept

Postup

V kastrole na rozehifatém masle nebo na drobno nakrajené a rozskvarené slaniné zpénime nadrobno
nakrajenou cibuli, pfiddme houby nakrajené na tenké platky, posypeme je kminem a dusime. Kdyz jsou houby
mekké a Stava téméf vyduSena, nalijeme na n¢ dobie rozSlehand vejce, osolime, opepiime a za stalého
michani je na mirném ohni nechame tak dlouho, az smés zhoustne. Houbovou smazenici upravime na talife a
ozdobime hlavkovym salatem nebo kadetavou petrzelkou. Piiloha: chléb nebo slané rohliky.
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