Pecena kuteci kiidylka

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Testudo

Suroviny

sul

1 ks cibule

4 strouzky - ¢esnek

750 g kufteci kiidélka 500 -
voda

Podle chuti::

Podle potteby::

koteni na pecené kute

0,5 balicku - maslo

Postup

Kftidylka podle potfeby ocistime a ditkkladné omyjeme. Cibuli a Cesnek oloupeme. Cibuli roz¢tvrtime a esnek

nakrajime na platky.

Do pekace naskladame kiidylka. Podlijeme je vodou a lehce osolime. Maslo nakrajime na tenké platky a
rozlozime je na kiidylka. Do kazdého rohu pekacku dame ctvrtinu cibule. Pak kiidylka posypeme platky
cesneku a vSe lehce posypeme kofenim na kufe. Pekac prikryjeme alobalem.

Pekac s kiidylky vlozime do predehiaté trouby a peceme asi 30 minut. Béhem peceni kiidylka kontrolujeme a
podle potieby dolévame vodu. Po 30 minutach alobal odstranime a kiidylka uz pe¢eme dozlatova.

Pecend kuteci kiidylka podavame horka s chlebem, brambory, ryzi, nebo prosté podle fantazie.

Poznamka:
Chutna basta na kazdy zpusob.
Hlavni chod

Poznamka
Chutna basta na kazdy zpiisob.
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