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Houbova panev s fepou

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

200 g oravske slaniny

500 g fepy

stl, pept

1 1zic¢ka koriandru

0,5 citronu

0,12 1 Cerveného vina

300 g vétsich Zampionl

2 malé cibulky

1 1zice sekané petrZelové naté

Postup

Slaninu nakréjime na nudlicky a opeCeme na panvi. Pfidame na nudlicky nakrajenou fepu, osolime, opepiime,
pridame koriandr a §tavu, zalejeme vinem a ptikryté dusime. K mekké fepé pridame na platky nakrajené
zampiony, drobné nakrajenou cibuli a podusime jesté 5 minut. Hotovy pokrm posypeme nati a podavame s
chlebem nebo pecivem. Poznamka: Vino miizeme nahradit vyvarem, ale je chutnéjsi s vinem. Misto
petrzelové naté miizeme sypat koriandrovou nati.
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