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Houbové knedliky

Kategorie: Houby
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

60 g hrubé mouky
20 g strouhanky
80 g slaniny
200 g hub

8 zemli

sadlo

petrzelka

pept

1 cibule

0,25 1 mléka

1 vejce

1 zloutek

sul

Postup

Na tuku zpénime nakrajenou cibuli a zelenou petrzelku, k tomu pfiddme nakrajené Zemle, osmazime
dokfupava, nechame vychladnout. V mléce rozmichdme 1 vejce a 1 zloutek, osolime a nalijeme na zZemle a
nechame 0,5 hodiny odstat. Potom ptfiddme hrubou mouku, strouhanku, pepft, na slanin€¢ podusené houby a vse
promichdme. Rukama namocenymi ve studené vodé délame mensi kulaté knedliky, které varime pomalu 10
minut ve slané vodé.
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