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Uzeny bti¢ek v pivu a zeli

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Narocnost: lehky

Autor: Casopis Vlasta 1983

Suroviny

250 g uzeného bicku
1 hlavka zeli

50 g tvrdého syra
100 ml tmavého piva
pepft, sul

Postup

Bicek uvatime a vychladly nakrajime na kostky. Zeli zbavime ko§t’alli, nakrajime na nudlicky a uvatime. V
pekaci orestujeme maso dozlatova, priddme uvatené zeli, v§e zasypeme nastrouhanym syrem a zalijeme
pivem, osolime, okofenime a zapeceme v troub€. Kdyz syr zhnédne, je jidlo hotové.
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