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Vinna klobasa 2

Kategorie: Predkrmy

Hodnoceni: nezadéno :

Pocet porci: ﬁ
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g vepfového masa z plece

250 g teleciho z plece

sul

vetsi Spetka pepre

1zicka citronové klry jemné nastrouhané
5 lzic sladké smetany

2 1zice bilé¢ho vina

veprova stiivka

4 1zice sadla.

Postup

Teleci 1 vepfové maso bez kosti 2x jemne umeleme, ochutime pepiem, soli, nastrouhanou citrénovou kirou,
vmichdme smetanu, vino a velmi dobfe promichame. Pfipravenou smési naplnime veptova stiivka (dikladné
vyprand), uzavieme je siln€j$i niti nebo provazkem a vlozime do pekacku s rozehtatym sadlem. Po obou
stranach opeceme dozlatova. Pfed peCenim mutizeme také klobasu obalit v hladké mouce. Ta pfi smazeni
krasné zezlatne a vytvoii kiupavou ktrcicku. Smazenou vinnou klobasu poddvame s bramborovou kasi a

hlavkovym salatem nebo s kyselou okurkou.
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