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Kufre jako kachna

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

kmin

1 kelimek - smetana kysana
1 sklenice zeli kysané

300 g slanina anglicka

sul

1 ks kufe

Postup

Do vymasténého pekacku naklademe zeli, platky anglické slaniny, naporcované osolené a nakminované kufte,
zalijeme zakysanou smetanou. Peceme neptikryté dokud neni kute mekké, v piipadé potieby nutno podlit
vodou. Kufe po celou dobu peceni polévame vypekem a stdvou. Podavame s bramborovym knedlikem, nebo

tak jak prosté chcete.
Poznamka:

Kuratko pecené na kysaném zeli a anglické slanin€. Vse je navic zalité kysanou smetanou. S bramborem nebo

knedliky je to dobrota!

Poznamka

Kuratko pecené na kysaném zeli a anglické slaning. Ve je navic zalité kysanou smetanou. S bramborem nebo

knedliky je to dobrota!
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