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Kuie Kalimero

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

Troubu predefejeme na 180°C. Kuie naporcujeme, abychom méli vSe
Rozlozime do pekéce, osolime a okofenime dle chuti.Jablko omyjeme ince a nakrdjime na
mésicky, které proklddame mezi kuteci ctvrtky. Neloupeme. Méslo n 1 poklademe
kompletné cely obsah pekace. Podlijeme vodou do vySe 1 cm, dobie zakryjeme a pfi teploté 180°C peceme 1
hodinu 15 minut. Peka¢ vyndame, teplotu trouby zvySime na 220°C, sunddme zakryti, maso polijeme
vypekem, obloZime anglickou slaninou a jiz bez zakryvani dopékame dokiupava. Idedlni piilohou je kari ryze.
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