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DriibeZi jatra s granatovym jablkem

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 svazek petrzelka

1 ks list bobkovy

1 ks feferonka

3 strouzky - Cesnek
0,2 1 olej olivovy
500 g jatra dritbezi

1 ks jablko granatové

Postup

Do misky dame olej, utfeny ¢esnek, pokrajenou a jader zbavenou feferonku, sekanou petrzelku, bobkovy list a
jatra. Nechame marinovat asi 3 hodiny. Jatra i s marinddou pak vlozime do zapékaci misky a dame péct na 20
minut do vyhtaté trouby. Granatové jablko rozptlime, vybereme jadérka i se §tavou, pfidame k témér
hotovym jatriim a spole¢né dopec¢eme. Nakonec osolime a podavame s ochucenou ryzi.

Poznamka

Jablickova jatra
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