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Losos pod okurkovymi Supinami

Kategorie: Ryby
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 velké filety z lososa
sul

pept

2 1Zice citronové stavy
tuk na vymazani plechu
150 g Cerstvého syra
150 g zakysané smetany
salatovou

okurku

0,25 cervené papriky
citron

kopr.

Postup

Lososa osolime, opeptime a pokapeme citronovou §tavou. Z jednoho filetu odfizneme maly trojuhelnik a
odlozime ho. Lososa pe¢eme na vymasténém plechu 20 min. pti 200°C, po 10 min. pfiddme zbyly kousek.
Lososa upravime na mise ovalného tvaru a trojuhelnik ptilozime jako ocas. Syr smichdme se smetanou, ¢asti
smési rybu potfeme. Okurku nastrouhdme na tenké platky a Supinovité rozlozime na rybu.Z nudli¢ek papriky
vytvorime o¢i, tlamu a Zabry. Zdobime koprem a podavadme se zbylou smetanou.
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