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Chrestovy kolag se Sunkou

Kategorie: Zelenina
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

250 g zeleného a bilého chiestu
1zicku masla a cukru

100 g Sunky

500 ml besamelové omacky
100 g strouhaného syra

4 Zloutky

listky kerbliku

300 g zmraz. listového tésta

Postup

Chfest oloupeme, odkrojime spodni dfevnaté konce a nakrajime na 3 cm dlouhé kousky. Vatime 10-15 min. v
osolené a oslazené vodé s maslem. Do hotové beSamelové omacky (nejlépe z pytliku) vmichame Zloutky, na
jemné nudlicky nakrajenou Sunku, syr, kerblik a osolime. Z rozmrazeného tésta vyvalime plat a vlozime do
navlh¢ené rozeviraci formy. Hmotu naneseme na tésto, na povrch rozdélime chiest a lehce je zatlacime.
Peceme dozlatova pii 220°C asi 30 min. Podavame teplé.
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