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Pecend kriita nadivoko s jablky

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost: sttedn¢ obtizny

Autor: Testudo

Suroviny

olej

1 ks kriita

podle chuti:

10 dkg slanina

sul

6 ks jablko

cerné pivo

1 balicek koteni na divokd masa

Postup

Kritu dobfe ocistime a omyjeme vlaznou vodou. Jablka ocistime, zbavime jadfincii a nakrajime je na kousky.
Slaninu nakrdjime na kosticky a smichame s jablky.

Vnittek krity vylozime pokrajenymi jablky. Maso osolime, posypeme kofenim na divoka masa a vlozime do
hlubokého pekacku s poklici. Trochu podlijeme olejem a peceme.

Prubézné maso prelévame vypékajici se stavou, podlévame Cernym pivem. Pied dopecenim oblozime kritu
slaninou.

Kritu nadivoko s jablky pe€eme maximalné 2 hodiny - podle velikosti krity.

Hotovou pecenou kritu nadivoko s jablky podavame s houskovym knedlikem a sladkokyselym zelim.
Poznamka:

Krati maso je velmi chutné a v obdobi svatkli nasimi hosty Zadané. Pro¢ nepfipravit kriitu podle jednoduchého
receptu?

Hlavni chod

Poznamka

Krlti maso je velmi chutné a v obdobi svatkli naSimi hosty zadané. Pro¢ nepftipravit kritu podle jednoduchého
receptu?
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